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Vino je mym poslanim

Michele Shah
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Foto archiv

S Michéle se jiz nékolik let potkavame na riiznych vinarskych akcich, které bud’ sama organizuje, nebo se
jich Ucastni jako novinérka. Je italskou korespondentkou britského Decanteru, autorkou privodce Wines
of Italy Guide 2006 londynského vydavatelstvi Mitchell Beazley, zaseda v poroté Decanter World Wine
Awards. Je italskou agentkou britské soutéze IWSC (The International Wine and Spirit Competition), ¢len-
kou Circle of Wine Writers a konzultantkou rady italskych vinaiskych konsorcii. Koncem ¢ervence Michéle
pfijala pozvani organizator(i soutéze Vinaf roku a zasedla ve findlové mezinarodni komisi, Klub degusta-
tor(”. V rodném mésté jeji matky, ktera je napul Ceska, jsme si koneéné nasly ¢as na nerusené povidani...

Jsi takova kosmopolitni osoba. Zila jsi v Anglii, Italii, jizni Africe, mas indického manzela - mGizes pfiblizit Zivotni osudy tvé rodiny?
Dédecek byl Cech, narodil se v Ostravé, oZenil se s Videfiankou, m4 matka se narodila v roce 1928 Praze. Dédecek, ptvodné pravnik, za valky
odesel do Madarska i s rodinou, ktera se pted koncem vélky prestéhovala do Anglie. Po valce za nimi mtj podnikavy dédecek ptijel, zacal
obchodovat s nabytkem z vychodni Evropy a zaloZil prvni firmu na vyrobu jogurtt v Anglii! Moje druha babicka se narodila rovnéz ve Vidni,

jeji manzel pochazel z Mnichova, ze zidovské pivovarnické rodiny. Jejich syn, mtj otec, odesel béhem valky do Anglie, kde poznal mou matku.

yoees

vratila studovat stfedni $kolu a poté na univerzité déjiny uméni. Ziskala jsem i diplom ucitelky angli¢tiny a dva roky jsem ji v italské Ligurii u¢ila.

Povazujes se za Angli¢anku, Italku, nebo se snad ozyvaji tvé cesko-rakousko-némecké koreny?
Mam britsky pas, ale citim se Evropankou. Mohu Zit kdekoli. Jezdim za svou téméf osmdesatiletou matkou do jizni Afriky, kde nyni Zije.
S manzelem navstévuji jeho rodinu v Indii a dopfdvam si tam djurvédské procedury, nacerpam z nich energii na cely rok. Moc rada jsem po

letech opét navtivila Prahu. Je to jedno z nejkrasnéjsich mést, které znam. Skoda jen téch fast-foodd a obchodii s ky¢ovitymi suvenyry v centru!

Jak ses jako historicka uméni a ucitelka angli¢tiny dostala k vinu?
Z Ligurie jsem odjela do Rima, kde jsem nastoupila do italské kancelate spole¢nosti pro rozvoj zemédélstvi OSN. Vypracovala jsem se zde
postupné na $éfku. Tady se md kariéra spojila s vinem. Vino mé vidy fascinovalo, od té doby je v§ak mym poslanim. Zacala jsem psat pro Wine

Spectator a nékolik let jsem délala asistentku $éfovi evropské redakce tohoto ¢asopisu. Byla to velkd kola.

Proc jsi opustila americkou jedni¢cku mezi vinaiskymi casopisy, Wine Spectator, a pfesla k jednic¢ce evropské - Decanteru?
Decanter na rozdil od Wine Spectatoru dovoluje svym autortim psat i pro jiné ¢asopisy, coz mi vyhovuje. Pi$u jako volna novinaika i pro

¢asopisy Wine & Spirit, Wine Business International, Corriere Vinicolo, Sommelier India, Oberoi Magazine-India, polsky Magazyn Wino...

Zakotvila jsi v Toskansku pobliz Arezza, jsi uznavana odbornice nejen na vino, ale i gastronomii, predevsim italskou. Jak vafis doma?
Zijeme s manZelem ve zrekonstruované, pamatkoveé chrdnéné venkovské usedlosti Casa dei Pini s rozlehlou zeleninovou zahradou. Moje
kuchyné je Gplné jednoduchd. V zimé vaiim polévky, hlavné z vlastnoru¢né vypéstovanych fazoli, a v 1été pastu (téstoviny), nejéastéji s omackou
z nadich vlastnich rajéat, kterou v sezoné vyrobim a zavatim na cely rok. Olivovy olej, ktery je podle mé zdkladem kuchyné, sami lisujeme z oliv

z na$eho sadu.

Znas dobfre trh s vinem v Italii a Velké Britanii. Maji moravska vina $anci na ném uspét?

Myslim, Ze ano. Moravska bila vina maji péknou kyselinku a ovocnost, u mnoha z nich jsem nasla krasnd, odrtidové typickd aromata. Mohou byt
velmi atraktivni pro trhy, pfesycené Chardonnay! Néktera z Cervenych vin, kterd se sela ve findle soutéZe, byla ptili§ barikovana, myslim, Ze sudy
byly ptili§ vypélené, s tim souhlasili i ¢e$ti zastupci v komisi. Podle mé je to dano tim, Ze moravsti vinafi je§té nemaji s ¢ervenymi viny dostatek
zkugenosti. V$ude na svété maji vinari, kdyZ za¢inaji s novou technologii, sklon pehdnét jeji vyuzivani, ale ¢asem se to srovnd. Vzorky v soutézi
také asi nebyly uplné reprezentativnim vzorkem moravskych cervenych vin, protoZe tfeba to, co jsem ochutnala u Springerti ve sklepé, mé

nadchlo, to jsou opravdu velkd ¢ervend vina. Drzim moravskym vinattim palce a doufdm, ze budu mit zase brzy moznost jejich vina ochutnat!



»Moravska bila vina mohou uspét
na britském i italském trhu. Maji
péknou kyselinku a ovocnost,

u mnoha z nich jsem nasla krasna,
odrtidové typickd aromata. Mohou
byt velmi atraktivni pro trhy,
presycené Chardonnay. Drzim
moravskym vinaftim palce!”
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